EXCELENTE COMPANIA PARA
MARISCOS, PESCADOS CON
SALSAS CREMOSAS, CARNES
BLANCAS Y ENSALADAS.

CHARDONNAY

VALLE CENTRAL

VARIEDAD Chardonnay 100%.

COSECHA 70% cosecha manual durante marzo.

SUELO Aluvial y coluvial.

GUARDA En tanques de acero inoxidable durante 2 meses.
COLOR Amarillo claro.

AROMA Con notas a papaya y pifia y toques de mantequilla.
BOCA Refrescante y balanceado, con un leve toque dulce.

ﬂc’ DISFRUTAR A 10°C - 12°C.
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