VARIEDAD

SAUVIGNON
BLANC

APELACION: Valle Central
COSECHA: Cosecha manual y mecanica durante Marzo

SUELO: Aluvial, con buena permeabilidad

GUARDA: Tanques de acero inoxidable durante 3 meses
COLOR: Amarillo verdoso

NARIZ: Intensas notas citricas, como limén y pomelo, con

un togue de notas de hierbas.

BOCA : Muy fresco, equilibrado y con buena acidez.

DISFRUTAR CON PESCADOS Y MARISCOS FRES-
COS, OSTRAS, VIEIRAS. SERVIR A UNA T2 DE 8-10°C

SUSTAINABILITY INDEX ( *POR COPA/ PER CUP)

71,6 Its. 81 Kcal.
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